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Chicharron de
Pescado S/35

Acompanado de yucas fritas, ensalada criolla y
salsa de |la casa.

Ronda Marina S/90

Ceviche de pescado, chicharron de pescado, arroz
con mariscos y chaufa de mariscos.

Leche de Tigre S/30

Elaborada con un maridaje perfecto de pescado
fresco en crema de rocoto y chicharron de pota.

Leche de Pantera S/28

Exquisita leche a base de conchas negras,

acompanado con camote glaseado y chicharron
de pota.

Causa Acevichada S/35

Tradicional causa de papa amarilla, relleno de

palta acompahado de un exquisito cevichey
crema de la casa.

Chicharrén Pota S/30

Acompanado de yucas fritas, ensalada criolla y
salsa de la casa.

Causa Selvamaré S/40

Masa de papa amarilla cremosa se funde con
|a intensidad del aji. Acompanada de
langostinos frescos y ahumados. Todo ello
banado con salsa de maracuya picante para
un equilibrio vibrante.

Jalea Selvamaré S/55

Mixtura de mariscos con filete de pescado, yucas
fritas, ensalada criolla y salsa de |a casa.

Sudado de Pescado S/50

Caldo con salsa americana, chicha de jora, cerveza
negra, filete de pescado, yucas, cebolla y tomate.
Acompanhado de arroz.

Parihuela de la Casa S/50

Caldo concentrado de pescado, mariscos y
cangrejo, acompanado de yucas y arroz.

Tequerios de la Casa S/25
(06 und.)

Relleno a elegir: langostino o gueso crema.
Servidos con mayonesa de palta y salsa de
Mmaracuya picante.
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Pastas
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Lomo Saltado S/50

Dados de lomo fino, cebolla y tomate salteado al
wok. Acompanado con papas fritas y arroz blanco.

Pollo Saltado 5/358

Tiras de pollo salteadas al wok con cebolla, tomate
y aji amarillo. Servido con papas fritas y arroz.

S/35

Ceviche del Dia S/45

Pescado del dia con leche de tigre al estilo de |a
casa.

Tallarines a la S/55
Huancaina con Lomo Saltado

Tallarines con salsa huancaina acompanados de
lomo saltado.

Duo Selvamareé

Delicioso ceviche acompanado con chicharron de
pota, choclo y camote glaseado.

Ceviche Mixto S/35

Ceviche tradicional de pescado del diay
Mariscos.

DuUo Marino S/35

Delicioso ceviche de pescado acompanado con
arroz con marisco.

Tallarines a la S/60
Huancaina con Langostinos

Tallarines en salsa huancaina cremosa con

Ceviche de Cecina S/55

Ceviche de cecina: frescura marina con el intenso
sabor ahumado de |a cecina.

Ceviche Fino de
Paiche S/50

Leche tigre de cocona emulsionado con aceite de
culantro

Trio Selvamaré S/45

Chicharron de pescado, arroz de marisco y ceviche
de pescado.

Trio Clasico S/45

Chaufa de mariscos, ceviche de pescado y
chicharron de pota.

Arroz con Pato
Cremoso S/45

Arroz con pato cremoso, acompanado de salsa
criolla.

langostinos al ajillo.



